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1. Oversikt

Den europeiska medborgarpanelen om matsvinn bestar av 150 slumpmassigt utvalda EU-medborgare
som mots tre ganger. Det forsta motet dgde rum i Bryssel den 16—18 december 2022. Paneldeltagarna
tog fram de mest lovande strategierna for minskat matsvinn som skulle ligga till grund for
diskussionerna under de kommande métena. Efter motet delade panelens kunskapskommitté in dessa
strategier i tre amnesblock:

1. ”Samarbete i livsmedelskedjan: Fran jord till bord”
2. “Initiativinom livsmedelssektorn”
3. “Andrade konsumtionsvanor”

Det andra motet dgde rum online den 20-22 januari 2023 och dgnades at att ta fram forslag till
rekommendationer for minskat matsvinn. Paneldeltagarna delades in i samma 12 arbetsgrupper som
vid det forsta motet. Dar granskade de och byggde vidare pa varandras forslag om minskat matsvinn.

Under det tredje motet som agde rum i Bryssel den 10-12 februari 2023 omsatte paneldeltagarna
forslagen i konkreta rekommendationer. Deltagarna delades in i arbetsgrupper for att diskutera
synpunkter och bidrag fran experter och dmnesansvariga innan de utarbetade rekommendationerna i
de 12 arbetsgrupperna. Avslutningsvis rostade alla deltagarna for eller emot varje rekommendation.

Under arbetets gang har foljande experter ingatt i kunskapskommittén:

e Anne-Laure Gassin, gruppledare, enheten fér fran jord till bord-strategin, generaldirektoratet
for hélsa och livsmedelssékerhet, EU-kommissionen

e Toine Timmermans, programansvarig fér hallbara livsmedelskedjor vid universitetet i
Wageningen, Nederldnderna

e Gyula Kasza, samordnare fér projektet Maradék Nélkiil (Fritt fran avfall), Ungerns nationella
program fér férebyggande av matsvinn, bitrddande professor vid Universitet for
veterindrmedicin i Ungern

e Laura Fernandez Celemin, generaldirektér, Europeiska livsmedelsradet

e Maiwenn L'Hoir, projektansvarig fér kampen mot matsvinn och oséker livsmedelsférsérjning
haéllbara livsmedel, franska jordbruks- och livsmedelsministeriet

e Betty Chang, chef for forskningssektorn vid EUFIC, Europeiskt centrum f6r
livsmedelsinformation

Dag 1 (fredag)

Forsta motesdagen dgnades at att sammanstalla och diskutera forslagen fran det andra motet. Vid ett
mote for alla deltog experter fran olika omraden (se forteckningen nedan) och gav sin syn pa panelens
forslag. Utifran sitt perspektiv patalade experterna vilka brister de sag med forslagen och var det fanns
utrymme for forbattringar. Sedan dgde tre parallella méten rum som alla tilldgnades ett specifikt
amnesblock. Dar fick deltagarna mojlighet att diskutera med experterna hur de skulle kunna forbattra
sina forslag. Fyra arbetsgrupper med upp till 50 deltagare fick traffa tre experter var (se forteckningen
nedan).

Dag 2 (I6rdag)
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Med utgangspunkt i deltagarnas ursprungliga férslag, bidrag fran experterna som deltog i motena for
alla och de efterfoljande diskussionerna fortsatte de 12 arbetsgrupperna arbetet med att ta fram
rekommendationerna. Under det malinriktade arbetets gang ringade deltagarna in nyckelfragor och
bristfallig information som gor det svart att ta fram heltdckande och samtidigt detaljerade
rekommendationer. For att besvara nyckelfragorna och forhindra att deltagarna korde fast anslot ett
flertal experter en stund till diskussionerna. Sedan utarbetade deltagarna sina rekommendationer med
hjalp av erfarna diskussionsledare.

Dag 3 (sondag)

Vid det sista motet for alla presenterade foredragandena for de 12 arbetsgrupperna sin grupps
rekommendationer fér hela panelen. Efter en presentation av alla rekommendationerna i ett
amnesblock laste moderatorerna upp rubriken pa varje rekommendation, och deltagarna ombads
rosta for eller emot i en sluten, skriftlig omréstning. Rubriken pa rekommendationerna och resultatet
av omrostningen framgar nedan. Huvudmoderatorerna redogjorde for resultatet av omrostningen och
deltagarna diskuterade sedan sina erfarenheter av panelarbetet med varandra och tjansteman vid
kommissionen. Avslutningsvis tackades deltagarna av Colin Scicluna, kabinettschef for kommissionens
vice ordforande for demokrati och demografi, Sandra Gallina, generaldirektor vid generaldirektoratet
for halsa och livsmedelssdkerhet och Pia Ahrenkilde Hansen, generaldirektor vid generaldirektoratet
for kommunikation.

Talare vid det tredje motet:

Overgripande imnen

e Toine Timmermans, programansvarig fér hallbara livsmedelskedjor vid universitetet i
Wageningen, Nederldnderna

e Anja De Cunto, gruppledare fér livsmedel vid EUROCITIES

e Maiwenn L’Hoir, projektledare fér kampen mot matsvinn och osdker livsmedelsférsérjning —
héllbara livsmedel, franska jordbruks- och livsmedelsministeriet

Amnesblock 1 ”Samarbete i livsmedelskedjan: frén jord till bord”
e Angela Frigo, generalsekreterare for den europeiska sammanslutningen av livsmedelsbanker
(Feba)
e Eva Sali, policyradgivare fér livsmedelsférsérjning, Copa Cogeca
e Luc Lignon, direktér vid avdelningen fér livsmedelsférsérining, Montpellier, Frankrike

Amnesblock 2 “Initiativ inom livsmedelssektorn”

e Els Bedert, direktor, produktpolicy och hdllbarhet, EuroCommerce

e Timothy John Hobley, bitrddande professor vid Danmarks tekniska universitet, Nationella
Livsmedelsinstitutet

e Minna Huttunen, rddgivare vid finska jord- och skogsbruksministeriet

Amnesblock 3 “Andrade konsumtionsvanor”

e Gyula Kasza, samordnare fér projektet Maradék Nélkiil (Fritt fran avfall), Ungerns nationella
program fér férebyggande av matsvinn, bitrddande professor vid Universitet for
veterindrmedicin i Ungern
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e Camille Perrin, senior policyansvarig for livsmedelsfragor, Europeiska
konsumentorganisationen (BEUC)
e Marjolijn Schrijnen, senior projektledare, Nederléndernas ndringscentrum

2. Dagordningen i korthet

Fredag 10 januari Mote for alla

kl. 12.30-13.45 Ankomst och lunch
kl. 14.00-14.30 Vialkomsthélsning och genomgang av dagordningen
kl. 14.30-15.30 Diskussion om 6vergripande amnen och malen med rekommendationerna
kl. 15.30-16.00 Kaffepaus
Tre mindre méten:
Arbetsgruppern Arbetsgrupperna 5-8: Arbetsgrupperna 9-12:
al-4: Amnesblock 3: Amnesblock 1:
kl. 16.00-18.00 Amnesblock 2: ”Andrade ”Samarbete i
”Initiativ inom konsumtionsvanor” livsmedelskedjan: fran
livsmedelssektor jord till bord”
n”

Arbetsgrupper

Lordag 11 januari

kl. 09.00-10.30 Diskussion om forslag 1 och utkast till rekommendation 1
kl. 10.30-11.00 Kaffepaus

kl. 11.00-12.30 Diskussion om forslag 2 och utkast till rekommendation 2
kl. 12.30-14.00 Lunch

kl. 14.00-15.30 Experternas bidrag till rekommendationerna 1 och 2

kl. 15.30-16.00 Kaffepaus

kl. 16.00-17.30 Slutféra rekommendationerna 1 och 2

kl. 09.00-09.15 Deltagarna halsas vdalkomna tillbaka

kl. 09.15-09.50 Presentation av rekommendationerna i amnesblock 1 och omréstning
kl. 09.50-10.25 Presentation av rekommendationerna i amnesblock 2 och omréstning
kl. 10.25-11.00 Presentation av rekommendationerna i amnesblock 3 och omrdstning
kl. 11.00-11.30 Kaffepaus

kl. 11.30-11.45 Gruppfoto

kl. 11.45-12.15 Genomgang av resultaten

kl. 12.15-12.45 Avslutningsceremoni och anféranden av EU:s institutioner

kl. 12.45-13.00 Moétet avslutas

3. Inspelningar av métena for alla

e 10 februari 2023 / Méte for alla och méte fér alla om d&mnesblock 2:
https://webcast.ec.europa.eu/european-citizens-panel-on-food-waste-session-3-20230210-

gasp

e 10 februari 2023 / Méte for alla om dmnesblock 3: https://webcast.ec.europa.eu/european-
citizens-panel-on-food-waste-session-3-20230210-jenk

e 10 februari 2023: Mote for alla om amnesblock 1: https://webcast.ec.europa.eu/european-
citizens-panel-on-food-waste-session-3-20230210-mans

® 12 februari 2023 / Méte for alla https://webcast.ec.europa.eu/european-citizens-panel-on-
food-waste-session-3-20230212
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4. Resultat av omrostningen om slutrekommendationerna
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Ant Rubrik For Emot Nefl.lagd
al rost
1 Juﬂ narmare garden desto ndjdare konsument: Mindre svinn, mer 120 15 5

hallbarhet
Narodlat och narproducerat: Offentligt och privat stod for lokal
2 A . 119 9 12
produktion for minskat matsvinn
3 | Dela, kasta inte! 93 31 16
4 | Utbyte av uppgifter och basta praxis i Europa 97 27 16
5 | Samla in uppgifter i hela livsmedelskedjan 101 28 11
Medborgarnas asikt raknas: Medborgarnas delaktighet i den
6 . . i 91 37 12
europeiska livsmedelspolitiken
7 | Nyplockad: Fordelen med sdasongsbetonade livsmedel 103 26 11
8 | EU-néatverk for utbyte i livsmedelsfragor 84 41 14
9 | Planerade inkdp och omfordelning 85 38 16
10 | ”At gott pa restaurang utan matsvinn” 113 17 9
11 | Allt svinn kostar 73 48 18
12 Ett obﬂllg"a.torlskt rapporteringssystem for 6ppenhet med beldningar 68 56 15
och paféljder
13 EU-omf.at"tande Iagstlftnln"g om kasserln"g av.osalda livsmedel - en 109 20 10
strategi for hur medlemslanderna kan lara sig av varandra
14 | Oppenhet om matsvinn - synlighet och &tgérder 102 22 15
15 | Innovativa férpackningar och férpackningar vid behov 116 18 5
16 | Bredda definitionen av matsvinn for att rddda oskordade livsmedel 110 19 10
17 | Uppmuntra vuxna att géra matsvinn till en prioriterad fraga 113 20 6
18 Kunskap om kostldra och hallbara livsmedel i grundskolan och 123 9 7
gymnasiet
Fréamja och stddja applikationer och plattformar om
19 | . . w . 97 25 17
livsmedelsdelning dar konsumenter kan kommunicera med varandra
Spara mat, spara pengar: En europeisk kampanj mot matsvinn i
20 - . 98 31 10
samarbete med detaljhandlare fyra helger per ar
21 | "Stoppa matsvinnet”: Matsvinnsvecka i skolan 116 16 7
Gora konsumenterna mer medvetna om hur de kan minska matsvinn
genom att bearbeta, forvara och ateranvanda livsmedel vare sig de
gatt ut eller inte.
22 108 26 5
"Sista forbrukningsdag" ar sista dagen for att konsumera produkten;
"bast fore-datum” anger fram till vilket datum produktkvaliteten ar
optimal.
Infora standardiserade rutiner pa detaljhandelsniva for att
23 . 109 18 12
uppmuntra konsumenterna att kdpa produkter med kort datum.
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